DECRETO N.2 076, DE 16 DE ABRIL DE 2020.

APROVA REGULAMENTO DO SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL DE ORIGEM ANIMAL DE PATO BRAGADO -
PR, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

O Prefeito do Municipio de Pato Bragado, Estado do Paranj,
no uso de suas atribuicGes legais que lhe sdao conferidas, e com base na Ata apresentada
pelo Conselho Consultivo do SIM, nomeados pelo Decreto 068/2020, resolve e

DECRETA

Art.. 1.2 Fica aprovado o Regulamento do Servico de Inspegao
Municipal de Produtos de Origem Animal de Pato Bragado, vinculado a Secretaria
Municipal de Agricultura, Pecuaria e Meio Ambiente, nos termos do Anexo | deste Decreto.

Art.. 2.2 Este Decreto entrard em vigor na data de sua
publicagao.

Registre-se e Publique-se.

Gabinete do Prefeito do Municipio de Pato Bragado, Estado
do Parana, aos dezesseis dias do més de abril de 2020.

Leomar Rohden
PREFEITO DO MUNICIiPIO



REGULAMENTO DA INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL DE PATO BRAGADO / PR

BRA
PS O GADO
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CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 12 O presente Regulamento estabelece as normas que regulam, em todo o territério
do municipio de Pato Bragado, a inspecdo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria para
produtos de origem animal, destinadas a preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos produtos e a saude e os interesses do consumidor.

Art. 22 O servico de inspecdo Industrial e Sanitdria dos produtos de origem Animal, de
competéncia do municipio de Pato Bragado, de acordo com a lei federal n2 7.889 de 23 de
novembro de 1989, e Lei Municipal 1.606, de 23 de agosto de 2018, serd executado pelo
Servico de Inspe¢dao Municipal (SIM), vinculado a secretdria municipal de Agricultura e meio
ambiente.

Art. 32 Os principios a serem seguidos no presente regulamento sdo:

| — Promover a preservacdo da saude humana e do meio ambiente e, ao mesmo tempo,
que ndo implique obstaculo para a instalacdo e legalizacdo da agroindustria rural de
pequeno porte;

Il — Ter o foco de atuagao na qualidade sanitaria dos produtos finais;

[l — Promover o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da
cadeia produtiva, estabelecendo a democratizacdo do servico e assegurando a maxima
participacdo de governo, da sociedade civil, de agroindustrias, dos consumidores e das
comunidades técnica e cientifica nos sistemas de inspecao.

Art. 42 Ficam sujeitos a inspecdo e fiscalizacdo previstas neste Regulamento, os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados e os produtos das abelhas e seus derivados.

Paragrafo unico — A inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere o caput deste Art.igo,
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo ante e post mortem dos
animais, a recepg¢do, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,
conservacdo, embalagem, rotulagem, armazenamento, expedicdo e transito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 52 As acGes do SIM contemplam as seguintes atribuicdes:

| — Coordenar e executar as atividades de inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados ou relacionados, dos produtos de origem animal comestiveis
ou ndo e seus derivados;

Il — Verificar a aplicacdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de
inspecdo ante e post mortem de animais de abate;

Il — manter disponiveis registros nosograficos e estatisticas de produc¢do e comercializacao
de produtos de origem animal;



IV — Elaborar as normas complementares para a execu¢dao das ac¢des de inspecao,
fiscalizagdo, registro, relacionamento e habilitacdo dos estabelecimentos, bem como
registro, classificacdo, tipificacdo, padronizacdo e certificacdo sanitaria dos produtos de
origem animal;

V — Verificar a implantacdo e execucdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados ou relacionados;

VI — Coordenar e executar os programas de andlises laboratoriais para monitoramento e
verificacdo da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal, em
frequéncia adequada a cada atividade

VIl — executar o programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes em produtos de origem animal;

VIl — elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;
IX — Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e
produtos ao longo da cadeia produtiva; e

X — Elaborar programas e planos complementares as a¢des de inspecdo e fiscalizacdo.

Art. 62 O presente Regulamento e demais atos complementares que venham a ser
expedidos devem ser executados em todo o territério municipal, ficando a cargo do chefe
de agricultura e meio ambiente fazer cumprir estas normas, e também outras que venham
a ser implantadas, desde que por meios legais, que digam respeito a Inspeg¢ado Industrial e
Sanitdria dos estabelecimentos filiados ao SIM.

Art. 72 A Inspecdo Municipal, depois de instalada, pode ser executada de forma
permanente ou periddica.

Art. 82 O registro de estabelecimentos junto ao Servico de Inspecdo Federal (SIF) do
Ministério da Agricultura, ou Servico de Inspecdo Estadual (SIP) da Secretaria Estadual de
Agricultura do Parana isenta a obrigatoriedade de seu registro junto ao érgao municipal de
Inspecao (SIM).

Art. 92 Entende-se por “estabelecimento de produtos de origem animal”, para efeito deste
regulamento, qualquer instalacdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados
animais, bem como onde s3do recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, embalados e
rotulados com finalidade industrial ou comercial, todos os produtos de origem animal, seus
subprodutos e derivados.

Paragrafo Unico: A simples designacdo “estabelecimento” abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente regulamento.

Art. 10 Todo estabelecimento que realize o comércio municipal de produtos de origem
animal devem obrigatoriamente estar registrados no SIM.



Art. 11 Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem: | — Os de carne e
derivados;

Il - Os de leite e derivados;

Il — Os de pescado e derivados;

IV — Os de ovos e derivados;

V — Os de mel, cera de abelhas e demais subprodutos apicolas.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 12 Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados e definidos como:

| — Matadouro-frigorifico;

Il — fabrica de conservas de produtos carneos;

[l — matadouro - fabrica conservas;

IV — Entreposto de carnes e derivados;

V - Matadouro de aves e pequenos animais;

§ 1 — Entende-se por matadouro-frigorifico o estabelecimento dotado de instala¢des
completas e equipamento adequado para o abate, manipula¢ao, elaboragdo, preparo e
conservagdo das espécies de animais sob variadas formas, com aproveitamento completo e
racional de subprodutos ndo comestiveis, devendo possuir instalagdes de frio industrial;

§ 2 — Entende-se por fabrica de conservas de produtos cdrneos o estabelecimento que
industrializa a carne de variadas espécies animais, sendo dotado de instalagdes de frio
industrial e aparelhagem adequada ao seu funcionamento;

§ 3 - Entende-se por matadouro e fabrica de conserva o estabelecimento que dispde que
realize as atividades descritas nas alineas | e Il deste inciso;

§ 4 — Entende-se por entreposto de carnes e derivados o estabelecimento destinado ao
recebimento, guarda, conservac¢ao, manipulacao, acondicionamento e distribuicdo de
carnes frigorificadas das diversas espécies de agougue e outros animais, dispondo ou nao
de dependéncias anexas para a industrializacdo, atendidas as exigéncias necessarias, a juizo
do SIM;

§ 5 — Entende-se por matadouro de aves e pequenos animais o estabelecimento dotado de
instalagbes para o abate e industrializacdo de aves, coelhos e demais animais cuja
exploragdao e consumo sejam permitidos, devendo dispor de frio industrial e de instalagdes
para o aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis, a juizo do SIM;

Art. 13 A designacdo “produto”, “subproduto”, “mercadoria” significam, para efeito do
presente regulamento, que se tratam de “produtos ou matéria-prima de origem animal”.

Art. 14 Por “produtos carneos” entendem-se as massas musculares maturadas e demais
tecidos que acompanham, incluindo ou ndo a base dssea correspondente, procedentes de
animais abatidos sob inspecdo veterinaria.



CAPITULO Il
DE LEITE E DERIVADOS

Art. 15 Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados e definidos como:

| — Propriedades rurais, compreendendo Fazenda;

Il — Estabelecimentos industriais, compreendendo Granja leiteira, Usina de beneficiamento,
fabrica de laticinios, queijaria e Entreposto de laticinios.

§ 1 — Entende-se por propriedades rurais, aquelas destinadas a producdo de leite para
posterior processamento em estabelecimento industrial sob fiscalizacdo e inspecao
sanitaria oficial;

§ 2 — Entende-se por estabelecimentos industriais os destinados a recepcao, transferéncia,
refrigeracdo, beneficiamento, industrializacdo, manipulacdo, fabricacdo, maturacao,
fracionamento, embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservacdo, armazenagem e
expedicdo do leite e derivados.

Art. 16 Os estabelecimentos industriais para leite e derivados sao classificados como:
| — Granja Leiteira;

Il — Usina de Beneficiamento;

[l — Fabrica de Laticinios;

IV — Queijaria;
V — Entreposto de Laticinios.
§ 1 - Entende-se por Granja Leiteira o estabelecimento destinado a producao,

pasteurizacdao e envase de leite para o consumo humano direto e a elaboracdo de
derivados lacteos, a pArt.ir de leite de sua propria producdo e/ou associados.

§ 2 — Entende-se por Usina de Beneficiamento o estabelecimento que tem por finalidade
principal a recepgao, pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite destinado ao
consumo humano direto.

§ 3 — Entende-se por Fabrica de Laticinios o estabelecimento destinado a recepcao de leite
e derivados para o preparo de quaisquer derivados lacteos.

§ 4 — Entende-se por Queijaria o estabelecimento localizado em propriedade rural,
destinado a fabricacdo de queijos tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados
exclusivamente com leite de sua prdpria producdo, ou de seus associados.

§ 5 — Entende-se por Entreposto de Laticinios o estabelecimento destinado a recepcao,
toalete, maturacdo, classificacdo, fracionamento, acondicionamento e armazenagem de
derivados lacteos.

Art. 17 a propriedade rural, caracterizada por se situar em area rural do municipio, deve
comprovar anualmente a realizacdo de exames de brucelose e tuberculose, bem como a
vacinacdo contra a brucelose em novilhas de 3 a 8 meses;

Art. 18 a Queijaria deve estar obrigatoriamente vinculada a um Entreposto para Laticinios
registrado no SIM, ou possuir estrutura propria de maturacdo em escala proporcional a
producdo da Queijaria, na qual sera finalizado o processo produtivo com toalete,



maturacdo, embalagem, rotulagem e armazenagem do queijo, garantindo-se a
rastreabilidade.

CAPITULO IV
DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 19 Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sao classificados em:

| — Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado;

Il — Entreposto de Peixes e produtos de pesca.

§ 1 — Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializacdo de Pescado o
estabelecimento que possui dependéncias, instalacdes e equipamentos para recepc¢ao,
lavagem, insensibilizacdo, abate, processamento, transformacdo, preparacdo,
acondicionamento e frigorificacdo, com fluxo adequado a espécie de pescado a ser abatida,
dispondo ou ndo de instalacdes para o aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

§ 2 — Entende-se por Entreposto de Peixes e produtos de pesca o estabelecimento que
possui dependéncias prdprias para recepg¢do, manipulagao, frigorificacdo e distribuicdo de
peixes e seus produtos.

CAPITULO V
DE OVOS E DERIVADOS

Art. 20 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

| - Granja avicola;

Il - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1 - Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a producgao, ovoscopia,
classificacdo, ao acondicionamento, rotulagem, armazenagem e a expedicdo de ovos
oriundos, exclusivamente, de producdo prépria destinada a comercializagdo direta. E
permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados.

§ 2 - Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a classificacdo, a industrializacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos ou de seus
derivados.

Art. 21 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

Art. 22 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacGes para a industrializacdo
de ovos.

CAPITULO VI
DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS



Art. 23 E classificado como estabelecimento de extracdo e/ou Beneficiamento de produtos
das abelhas.

| — Entende-se por Unidade de Extracdo e/ou Beneficiamento de Produtos das Abelhas o
estabelecimento destinado a extracdo, classificacdo, beneficiamento, industrializacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos das abelhas.

§ 1 — O estabelecimento poderd industrializar e embalar produtos das abelhas em
pequenas embalagens, devendo para isso, dispor de instalacdes e equipamentos
adequados para tal.

§ 2 — Permite-se a utilizagdo de Unidade de Extragdao Movel de Produtos das Abelhas
montada em veiculo, provida de equipamentos que atendam as condi¢bes higiénico-
sanitarias e tecnoldgicas, operando em locais previamente aprovados pela Inspecdo
Municipal, que atendam as condigOes estabelecidas em normas complementares e devera
ser relacionada junto ao SIM.

CAPITULO VII
DO REGISTRO E APROVAGAO DE PROJETOS

Art. 24 Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize
produtos de origem animal no municipio, serd obrigatéria ao interessado requerer
aprovacao e registro prévio perante ao SIM, de sua localizacdo e projeto.

Art. 25 A inspecdo industrial e sanitaria devera ser instalada de forma permanente ou
periddica:

| — Terdo inspecdo permanente os estabelecimentos de carnes e derivados que realizam
abate, ou abate e industrializacdao, das diferentes espécies de animais, e outros que se
julgar necessario, a critério do SIM;

Il — Estabelecimentos que ndo se enquadrem no paragrafo anterior terdo a inspecao
estabelecida de forma periddica, com frequéncia a ser determinada pelo SIM.

Art. 26 Os produtos de origem animal em natureza ou derivados deverdao atender aos
padrdes de identidade e qualidade previstos pela legislacdo em vigor, bem como ao cédigo
de defesa do consumidor.

Art. 27 Estabelecimentos que industrializem em qualquer forma produtos de origem
animal, devem se encontrar sob inspecao industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo
com a Lei Federal N2. 7.889, de 23/11/1989, obrigando-se a obter registro junto ao SIM.

Art. 28 Estabelecimentos a que se referem o Art.igo anterior, receberdo nimero de
registro. Este numero obedecerd a uma seriacdo propria e independente, fornecido pelo
SIM, e obrigatoriamente devera constar nos rotulos, certificados, carimbos de inspecdo dos
produtos e demais documentos.



Art. 29 O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e,
guando este possuir mais de uma atividade industrial, deve ser acrescentada uma nova
classificagao a principal.

Art. 30 A existéncia de varejo na mesma drea da industria implicard no seu registro no
d6rgdao competente, independente do registro da industria no Servico de Inspecdo Municipal
e as atividades e os acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se a comunicacao
interna do varejo com a industria apenas por 6culo.

Art. 31 Para obtencdo do registro junto ao SIM, o estabelecimento interessado deverd
encaminhar ao servico de inspecdo os seguintes documentos:

| — Requerimento simples dirigido ao responsavel pela inspecao;

Il - Laudo de aprovacdo prévia de terrenos, de acordo com instrucdes regidas pela
Secretdria municipal de Agricultura;

Il — Licenca ambiental prévia, emitida pelo drgdo ambiental competente, ou estar de
acordo com a Resolugdo CONAMA n2 385/2006;

Paragrafo Unico: Estabelecimentos que se enquadram, na resolugdo n? 385/2006 do
CONAMA sdo dispensados de apresentar a Licenca Ambiental Prévia, sendo que no
momento de iniciar suas atividades devem apresentar somente a licenga ambiental Unica.
IV — Apresentacdo da inscricdao estadual, contrato social registrado na junta comercial e
copia do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ, ou CPF do produtor para o caso de
empreendimentos individuais;

V — Planta baixa ou croquis das instalacdes, com layout dos equipamentos e memorial
descritivo simples e sucinto da obra, com destaque para a fonte e a forma de
abastecimento de agua, sistema de escoamento e de tratamento do esgoto e residuos
industriais e protecdao empregada contra insetos;

VI — Memorial econbmico-sanitario simples;

VIl — Apresentacdo de um profissional legalmente habilitado como Responsavel Técnico
(RT).

VIIl — boletim oficial de exame da agua de abastecimento, caso ndo disponha de agua
tratada, cujas caracteristicas devem se enquadrar nos padrdes microbioldgicos e quimicos
oficiais;

IX — Alvard de funcionamento e Licenca sanitaria.

§ 1 - O pedido de aprovacdo prévia do terreno deve ser instruido com o laudo de inspecao
elaborado por servidor do SIM.

§ 2 - Tratando-se de aprovacdao de estabelecimento ja edificado, serdo verificadas as
plantas, além de realizada uma inspecao prévia das dependéncias industriais e sociais, bem
como da agua de abastecimento, redes de esgoto, tratamento de efluentes e situacdo em
relagao ao terreno.

Art. 32 As plantas ou croquis a serem apresentadas para aprovagdo prévia de construcdo
devem ser assinados pelo proprietdrio ou representante legal do estabelecimento e pelo
engenheiro responsavel pela elaboracdo e conter:



| — Planta baixa ou croqui de cada pavimento;
Il — Planta baixa ou croqui com layout dos equipamentos.

Art. 33 Tratando-se de agroindustria rural de pequeno porte as plantas poderdo ser
substituidas por croquis a serem elaborados por engenheiro responsdvel ou técnicos dos
Servigos de Extensao Rural do Estado ou do Municipio.

Paragrafo Unico - Entende-se por agroindustria rural de pequeno porte, de acordo com a
resolucdo n? 385/2006 do CONAMA, toda industria que tenha area construida ndo superior
a 250 m?, que beneficie e/ou transforme produtos provenientes de explora¢des agricolas,
pecuarias, pesqueiras, aquicolas, extrativistas e florestais ndo madeireiros, gerando um
baixo impacto no meio ambiente.

Art. 34 O estabelecimento solicitante de aprovacao dos projetos ndo pode dar inicio as
construcées sem que as mesmas tenham sido previamente aprovadas pelo Servico de
Inspegao Municipal.

Art. 35 Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados a alimentacdo
humana, para fins de registro ou relacionamento e funcionamento, exceto para unidade
movel de extracdo, é obrigatdria a apresentacdo prévia de boletim oficial de analise da
agua de abastecimento, atendendo os padrdes de potabilidade estabelecidos pelo 6rgao
competente.

§ 1 — Nos casos em que o estabelecimento é servido por rede de abastecimento publica, as
analises prévias da agua de abastecimento ndo se fazem necessarias.

§ 2 — Onde nado for constatada a potabilidade da dgua, e o caso permitir, mediante
autorizacdo do Servico de Inspec¢ao Municipal, se fara necessario a implementagao de
equipamento de clora¢ao da dgua de abastecimento.

Art. 36 Cumpridas as exigéncias do presente Regulamento, sera encaminhada a emissdo do
Titulo de Registro no SIM, com posterior autorizacgdo do funcionamento do
estabelecimento juntamente com o inicio das atividades de inspecao.

Art. 37 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a seis meses, sO podera reiniciar os trabalhos mediante inspecdo prévia de todas
as dependéncias, instalacbes e equipamentos, respeitada a sazonalidade das atividades
industriais.

Paragrafo Unico — Sera cancelado o registro ou relacionamento do estabelecimento que
interromper seu funcionamento pelo prazo de 2 (dois) anos.

CAPITULO VIII
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS



Art. 38 O abate de animais para o consumo publico, ou para matéria prima, na fabricacao
de derivados, bem como o beneficiamento de leite, ovos e mel no municipio, estardo
sujeitos as seguintes condicdes:

| — O abate e a industrializacdo de carnes e leite, sé poderdo ser realizados no municipio,
em estabelecimentos registrados junto ao servico de inspecao;

Il — Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e
fiscais pertinentes, para identificacdo da procedéncia;

Il — Os animais destinados ao abate deverdao obrigatoriamente passarem pela inspecao
“ante” e “post-mortem”, além de serem abatidos usando métodos humanitarios. A
manipulacdo, durante os procedimentos de abate e industrializacdo, deverd obedecer a
requisitos de uma boa higiene, a fim de manter a inocuidade do produto final;

IV — Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, deverao possuir meios para
producdo e/ou manutencdo do frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares.
Em determinados casos, e com autorizacdo do SIM, este transporte podera ocorrer apenas
com a utilizacdo de meio isotérmico, desde que atendidos os aspectos de higiene e
manutenc¢do da temperatura até o local da entrega.

Art. 39 O estabelecimento deve ser localizado em pontos distantes de fontes produtoras
de odores desagraddveis e de poeira.

Art. 40 De preferéncia, deve estar instalado no centro do terreno, protegido por cercas
para evitar a entrada de animais, ser afastado dos limites das vias publicas em no minimo
cinco metros, e dispor de area de circulagao que permita a livre movimentacao de veiculos
de transporte. Adiciona-se uma excecao aqueles que ja estejam instalados e que ndo
disponham deste afastamento das vias publicas. Nestes casos as operag¢des de recepgao e
expedi¢cdo devem ocorrer de forma interiorizada.

Art. 41 Dispor de area externa e patios construidos de modo que reduzam e evitem ao
maximo a formacao de poeira e lama.

Art. 42 Dispor de abastecimento de dgua potdvel e clorada, para atender suficientemente
as necessidades de trabalho do estabelecimento, bem como as dependéncias sanitarias.

Art. 43 Dispor de local adequado para higienizacao de veiculos envolvidos no transporte de
animais vivos.

Art. 44 Dispor de iluminagdo natural e artificial, bem como ventilacido adequada e
suficiente em todas as dependéncias.

Art. 45 Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo e a corrosdo, com
pequeno caimento para facilitar o escoamento de aguas residuais, bem como para facilitar
os processos de limpeza e desinfeccao.



Art. 46 Ter paredes lisas, de cor clara, permitindo uma facil limpeza, sendo de azulejo ou
outro material aprovado pelo SIM.

Art. 47 Possuir forro de material impermedvel, resistente a umidade e a vapores,
construido de modo a evitar o acumulo de sujeira, permitindo uma facil lavagem e
desinfeccdo. A critério do SIM, o mesmo pode ser dispensado, caso o telhado garanta uma
perfeita vedacdo que impeca a entrada de sujeira e/ou insetos, tendo também uma facil
possibilidade de desinfecgdo e higienizagao.

Art. 48 Dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recep¢do dos produtos ndo
comestiveis e condenados. Este local deve ser construido de parede até o teto, ndo tendo
comunicacdo com locais que manipulem produtos comestiveis.

Art. 49 Dispor de mesas e materiais resistentes e impermedveis, de preferéncia aco
inoxidavel, para a manipulacdo dos produtos comestiveis, e que permita uma facil higiene
e desinfecgao.

Art. 50 Dispor de materiais necessarios para a atividade, como tanques, caixas, bandejas e
demais recipientes, todos de superficie lisa e que permitam uma facil higiene e
desinfecgao.

Art. 51 Dispor nas dependéncias do estabelecimento, de pias, sab3do liquido, sanitizantes e
esterilizadores, quando necessario, e em boas condi¢cdes de funcionamento e numero
suficiente para a atividade.

Art. 52 Dispor de uma rede de esgoto que permita um eficiente escoamento dos dejetos, e
gue evite o refluxo de odores, bem como a entrada de roedores e outros animais.

Art. 53 Dispor de dependéncias sanitarias e vestiarios, em propor¢cao adequada ao nimero
de funciondarios, com acesso indireto as dependéncias industriais, quando localizadas junto
ao corpo da instalacdo.

Art. 54 Dispor de currais, pocilgas e/ou apriscos, com ligeiro caimento em dire¢cdo aos
ralos. Deverd ainda ser provido de bebedouros para uso dos animais, além de pontos de
agua para lavagem dessas instalacdes e dos meios de transporte.

Art. 55 Dispor de telas em todas as janelas, de modo a impedir a entrada no
estabelecimento de insetos, passaros e roedores.

Art. 56 Dispor de almoxarifado, para a guarda de embalagens, recipientes, produtos de
limpeza e outros usados no estabelecimento



Art. 57 Quando necessario, dispor de dependéncia para uso como escritério, inclusive para
uso do pessoal da inspecdo sanitdria, podendo esta ser separada do estabelecimento.

Art. 58 Manter um controle de combate a pragas, roedores e quaisquer outros que possam
trazer risco a higiene e sanidade dos produtos de origem animal. Este servico pode ser
realizado por empresas terceirizadas.

Art. 59 Quando necessario, a critério do SIM, deverdo ser feitas trocas ou manutencdes nas
instalacdes e/ou equipamentos.

Art. 60 As demais informacdes e especificacdes, que ndo estejam contidas neste capitulo,
deverdo seguir normas técnicas de instalacdes e equipamentos equivalentes ao Decreto @
30.691, de 29 de marco de 1952 — RIISPOA e outras que vierem a substitui-lo.

Art. 61 Sera permitido o sacrificio dos animais somente apds a devida insensibilizacao,
utilizando-se de métodos adequados a espécie, sempre utilizando-se de normas especificas
de abate humanitdrio. A sangria deve ser imediata a insensibilizacdo, respeitando-se um
tempo minimo de 3 minutos, antes do qual ndao poderd ser realizado nenhum
procedimento.

Art. 62 Eviscerar sempre sob as vistas de funciondrio do SIM, em local que permita o
pronto exame das visceras, com identificacdo entre estas, a cabeca e a carca¢a do animal.
Em casos de evisceragcao retardada, a destinacdo sera dada de acordo com critério do
médico veterinario.

Art. 63 As operagdes de abate devem ser efetuadas de forma a manter a correspondéncia
entre carcaca, cabeca e visceras. Em casos que isso ndo seja possivel, e caso o SIM julgue
necessario, as pecas deverado possuir identificacdo.

Art. 64 Serd permitida a retirada de material contaminado para industrializacdo fora do
estabelecimento (graxaria industrial), com a liberacdo devida do SIM.

Art. 65 As operacdes de inspecdo “ante” e “post” mortem, bem como a de produtos de
origem animal e derivados, deverdo estar de acordo e seguir as normas e legislacoes
vigentes.

Art. 66 Estabelecimentos que apds seu registro no SIM desrespeitarem o presente
regulamento e demais Normas complementares que venham a ser expedias em funcao
deste, serdo notificados das irregularidades e das determinag¢des para o saneamento das
irregularidades, tendo para isso um prazo de trinta (30) dias corridos do recebimento da
confeccdo do Relatério de Ndo Conformidade. Este prazo pode ser estendido a critério do
SIM.



Art. 67 As reformas, ampliagdes, alteragdes ou reaparelhamento nos estabelecimentos de
produtos de origem animal estdo condicionados a prévia aprovacao do setor de inspecao
do SIM.

Art. 68 Em caso de locacdo ou venda do estabelecimento registrado, o locatdrio ou
comprador deverd imediatamente promover a transferéncia da titularidade do registro
através de requerimento dirigido ao depArt.amento de inspecdo do SIM. Havendo recusa
do locatdrio ou comprador em promove-la, o proprietario atual deverd comunicar o fato ao
SIM.

Art. 69 Enquanto ndo concluida a transferéncia do registro junto ao SIM, permanecerd
responsavel pelas irregularidades verificadas no estabelecimento a pessoa fisica ou juridica
em nome da qual esteja registrado.

Art. 70 Caso o titular tenha efetivado a notificacdo e o comprador ou locatdrio deixar de
apresentar no prazo maximo de trinta (30) dias os documentos necessarios a transferéncia
de responsabilidade, o registro devera ser cancelado, condicionando-se o seu
estabelecimento ao cumprimento de exigéncias para registro inicial.

CAPITULO IX
DA HIGIENE DO ESTABELECIMENTO E PESSOAL

Art. 71 Todas as dependéncias dos matadouros ou indUstrias devem ser mantidas em boas
condic¢Oes de higiene, antes, durante e apds a realizagao dos trabalhos.

Art. 72 Serd exigido que os operdrios lavem as maos antes de entrar no ambiente de
trabalho, bem como na saida do sanitario e também durante a manipulagdo quando
necessario.

Art. 73 Equipamentos, tanques, caixas, carrinhos, devem ser devidamente identificados,
afim de evitar trocas entre os destinos de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

Art. 74 Manter uma boa higiene dos pisos e paredes, com lavagens e desinfec¢do didrias,
bem como de todo o equipamento e utensilios usados no matadouro/industria.

Paragrafo Unico: Durante os procedimentos de higienizacdo, nenhuma matéria prima ou
produto devera permanecer nos locais onde estd sendo realizada a operacdo de limpeza.

Art. 75 Usar uniformes, de cores claras, e manté-los limpos.

Paragrafo Unico: Por “uniformes” entende-se calca, camiseta ou jaleco, protetor de cabeca
(gorro ou toca, e capacete quando necessario), além de botas e avental (quando
necessario).



Art. 76 Nado fazer refeicdes nos locais de trabalho, bem como ndao armazenar no local
objetos que ndo sejam destinados a uso durante os trabalhos. Também é proibido fumar
nas dependéncias do estabelecimento.

Art. 77 Conservar e manter longe de quaisquer fontes de contaminacdo, os produtos
comestiveis durante sua obtenc¢do, armazenamento, embarque e transporte.

Art. 78 E proibido, nas instalacdes, o uso de vasilhames de cobre, latdo, zinco, barro, ferro
estanhado, madeira ou qualquer outro utensilio que por sua natureza e composicao
possam causar prejuizos a manipulacdo, estocagem e transporte de matérias primas e de
produtos usados na alimentacdo humana.

Art. 79 Os funciondrios que trabalham na industria de produtos de origem animal devem
estar em boas condicdes de saude e dispor de atestado fornecido por médico do trabalho
ou autoridade sanitdria oficial do municipio.

§ 1 — Nos atestados de saude de funcionarios envolvidos na manipula¢do de produtos deve
constar a declara¢do de que os mesmos estdo “aptos a manipular alimentos”.

§ 2 — O funciondrio envolvido na manipulacdo de produtos deve ser imediatamente
afastado do trabalho sempre que figue comprovada a existéncia de doencas que possam
contaminar os produtos, comprometendo sua inocuidade.

§ 3 — Nos casos de afastamento por questdes de saude, o funcionario sé podera retornar as
atividades depois de apresentar documento de saude que ateste sua aptiddao a manipular
alimentos.

Art. 80 A agua do abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade, de acordo
com a legislacao vigente.

Art. 81 Inspecionar previamente os continentes, ndo permitindo o uso de carrinhos,
recipientes ou demais continentes que tenham servido ao armazenamento de produtos
ndo comestiveis para produtos comestiveis. Recipientes destinados ao acondicionamento
de produtos condenados ou ndo comestiveis devem ser pintados na cor vermelha.

Art. 82 N3o é permitida o uso de qualquer dependéncia do matadouro como residéncia.
Art. 83 Vetar a entrada de pessoas estranhas no ambiente de trabalho, salvo quando
devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia do estabelecimento, ou encarregado

do SIM.

CAPITULO X
DA ROTULAGEM E DA EMBALAGEM



Art. 84 Entende-se por embalagem, o invdlucro ou recipiente destinado a proteger,
acomodar e preservar materiais destinados a exposicdo, embarque, transporte e
armazenagem.

Art. 85 Produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana, sé podem ser
armazenados em recipientes ou continentes aprovados pelo drgdo de fiscalizacdo
competente.

Art. 86 As industrias que produzem embalagens que mantenham contato com os produtos
de origem animal destinados ao consumo humano deverao ser aprovadas pelo SIM.

Art. 87 Todos os produtos de origem animal destinados ao comércio, devem estar
identificados por meio de rétulos registrados, de acordo com este regulamento. O rétulo
devera conter as seguintes informagoes:

| — Nome ou marca de venda do produto, podendo conter palavras ou frases adicionais
proximas a sua denominacdo, desde que ndo induzam os consumidores a erro com
respeito a natureza e as condicdes fisicas do produto;

Il — Lista de ingredientes;

[l — Forma ou modo de conservagao do produto;

IV — Peso liquido, descrevendo a quantidade nominal em unidades do Sistema
Internacional (SlI), sendo unidade de massa para produtos granulosos, volume para os
liquidos e massa ou volume para os semiliquidos ou semissoélidos;

V — Identificacdao de origem, descrevendo o nome e endere¢o do fabricante, produtor,
fracionador ou firma responsavel, a localizacdo do estabelecimento, especificando o
municipio de origem, a razao social e o nimero de registro do estabelecimento no SIM e a
expressdao “FABRICADO NO BRASIL” ou “INDUSTRIA BRASILEIRA”;

VI — Identificacdo do lote, informando data de fabricacdao, de embalagem e validade;

VIl — Carimbo oficial do SIM;

VIl — Demais exigéncias previstas em legislagdes relacionadas.

Art. 88 Ficard arquivada na sede do sim uma cépia da embalagem de cada produto.

Art. 89 As solicitacOes para aprovacao de registro, alteracdo e cancelamento de produtos
devem ser feitas junto ao SIM.

Art. 90 Todos os produtos elaborados pelas industrias devem possuir registro junto ao SIM.
O registro de produtos é o ato de descrever os processos e procedimentos produtivos,
atendendo aos regulamentos pertinentes que fixam as caracteristicas minimas de
identidade, qualidade, conformidade, sanidade e inocuidade.

Art. 91 O numero a ser atribuido ao registro deve ser sequencialmente gerado pelo
estabelecimento, separado por barra seguido do niumero de registro do estabelecimento
junto ao SIM.



Art. 92 Para o caso dos produtos cujos padrdes ainda ndo estejam definidos pelo RTIQ, ou
outra legislacdo vigente, estes somente poderdo ser registrados apds a realizacdo de
estudos cientificos e consultas a publicagdes de normas técnicas. Porém, o
estabelecimento poderd comprovar os padrées do produto através de laudos de andlises
laboratoriais e embasamento cientifico, descrevendo os padrdes em que o produto se
encaixa no memorial descritivo do produto, mediante aprovagdo do SIM.

Art. 93 As carcacas, as pArt.es de carcacas e cortes armazenados ou em transito, ou
entregues ao comércio, devem estar identificados, por meio de carimbos, etiquetas ou
rotulos e embalados conforme modelos fornecidos pelo SIM.

Art. 94 Modelos de carimbos para uso no Servigo De Inspegdao Municipal — SIM:
§ 1 — Para fins de padronizacdo, ficam definidos os seguintes modelos de carimbos do

Servigo de Inspeg¢ao Municipal:

Modelo 1:

< BRAGMO

Q

INSPECIONADO
000

Dimensdes: dois centimetros e meio (2,5 cm) de diametro.

Forma: Circular.

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO”, e logo abaixo o nimero
de registro do estabelecimento junto ao SIM. Acompanhando a curva superior “PATO
BRAGADQ” e acompanhando a curva inferior a sigla “S.I.M.”. Usar fonte “Arial”, tamanho
minimo 7, todos em negrito e todas as letras maiusculas.

Uso: Embalagens e rétulos de produtos comestiveis com até um quilograma (1,0 Kg).

Modelo 2:
BRAG
° 405

INSPECIONADO

Dimensdes: Quatro centimetros (4 cm) de diametro.
Forma: Circular.



Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADQO”, e logo abaixo o niumero
de registro do estabelecimento junto ao SIM. Acompanhando a curva superior “PATO
BRAGADQ” e acompanhando a curva inferior a sigla “S.I.M.”. Usar fonte “Arial”, tamanho
minimo 10, todos em negrito e todas as letras maiusculas.

Uso: Embalagens e rétulos de produtos comestiveis com mais de 1,0 Kg.

Modelo 3:

INSPECIONADO

000

Dimensdes: sete centimetros (7 cm) de diametro.

Forma: Circular.

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO”, e logo abaixo o nimero
de registro do estabelecimento junto ao SIM. Acompanhando a curva superior “PATO
BRAGADQ” e acompanhando a curva inferior a sigla “S.I.M.”. Usar fonte “Arial”, tamanho
minimo 16, todos em negrito e todas as letras maiusculas.

Uso: Carcagas de bovinos, ovinos, caprinos e suinos em condi¢des de consumo em
natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares de cada quArt.o.

A tinta utilizada deve ser a base de violeta de metila ou outra aprovado pelo SIM.

Modelo 4:

Dimensdes: Trés centimetros (3 cm) de diametro.

Forma: Circular.

Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “CONDENADQO”. Acompanhando a curva
superior “PATO BRAGADO” e acompanhando a curva inferior a sigla “S.I.M.”. Usar fonte
“Arial”, tamanho minimo 10, todos em negrito e todas as letras maiusculas.



Uso: Em produtos de origem animal e derivados condenados pelo SIM.

Pardgrafo Unico: As carcacas de aves e outros pequenos animais ficam isentas da
necessidade de carimbo direto no produto, desde que acondicionadas por pegas, em
embalagens individuais e inviolaveis, devendo constar nelas o carimbo juntamente com os
demais dizeres exigidos pela regra da rotulagem.

Art. 95 Fica criado no municipio, o carimbo de Inspecao municipal, para uso exclusivo no
Servico de Inspec¢do Municipal — SIM.

Art. 96 O carimbo é a identificacdo oficial usada unicamente em estabelecimento sujeito a
fiscalizacdo do SIM, constituindo o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela
autoridade competente no municipio.

Art. 97 Para a confecc¢do dos carimbos, a secretaria de agricultura e meio ambiente usard
um modelo de autorizagdo, numerado e controlado pelo préprio servico de inspec¢do
municipal. O carimbo utilizado durante o abate deve ficar sob a guarda do chefe do servico
de inspecao

CAPITULO XI
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 98 A periodicidade e o tipo das andlises laboratoriais dos produtos, dgua e outros a
serem efetuados pelo estabelecimento registrado, serdo definidos pelo controle de
qualidade, estabelecendo um calendario de coletas de amostras individual para cada
estabelecimento, observando legislacdo vigente.

Art. 99 Em estabelecimentos que se servem de agua oriunda da rede de abastecimento
publica, a analise prévia da agua nao se faz necessaria.

Art. 100 Em casos de ndo conformidade com a legislacdo nos resultados das andlises, o SIM
tomara as medidas cabiveis para corrigir o problema junto as empresas.

Art. 101 O municipio podera subsidiar até 50% (cinquenta por cento) o valor dos exames
exigidos aos produtores locais.

CAPITULO XII
DAS INFRACOES

Art. 102 Incluem-se entre as infragdes previstas neste regulamento:

| — Atos que procurem embaracar a acdo dos servidores do SIM no exercicio de suas
funcgdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos de fiscalizacdo;

Il — Desacato, suborno, ou simples tentativa;



Il — informagbes inexatas sobre dados estatisticos referente a quantidade, qualidade e
procedéncia dos produtos;

IV — Qualquer sonegacdo que seja feita sobre assunto que direta ou indiretamente
interesse ao SIM.

Art. 103 Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infracdo a legislacdo referente
aos produtos de origem animal, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes
sangoes:

| — Adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il — Multa, de 500 (quinhentos) até 2.000 (dois mil) reais, nos casos ndo compreendidos no
inciso anterior;

Ill — apreensdo e/ou condenag¢do das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados
de origem animal, quando ndo apresentarem condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas ao
fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV — Suspensdo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria ou
no caso de embaraco a acao fiscalizadora;

V — Interdi¢dao, total ou parcial, do estabelecimento, quando a infragdao consistir na
adulteragdo ou falsificacdo habitual do produto ou se verificar, mediante inspe¢do técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢Ges higiénico-sanitarias
adequadas.

Art. 104 As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de
artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal, levando-se em
conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes, a situacao econémico-financeira
do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

Art. 105 A interdicdo de que trata o inciso V do artigo 103 podera ser levantada, apds o
atendimento das exigéncias que motivaram a sang¢do. Caso n3ao o seja até o prazo de 12
(doze) meses apds a interdicdo, o estabelecimento terd o seu titulo de registro junto ao
SIM cancelado.

Art. 106 Para efeito de apreensdo e/ou condenacdo, além dos casos especificos previstos
neste Regulamento, consideram-se improprios para consumo, no todo ou em pArt.e, os
produtos de origem animal que:

| — Apresentam-se danificados por umidade ou fermentacdo, rancosos, mofados ou
bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacdo, elaboracdo, preparo,
conservagado ou acondicionamento;

Il — Forem adulterados, fraudados ou falsificados;

[l — contiverem substéancias tdxicas ou nocivas a saude;

IV — Forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentac¢do por qualquer motivo;

V — N3o estiverem de acordo com o previsto no presente regulamento de inspecdo
sanitaria;



VI — N3do apresentarem sinais caracteristicos da realizacao de inspec¢ao sanitaria.

Art. 107 Além dos casos especificos previstos neste regulamento, sdo consideradas
adulteracdes regra geral:

| - Quando os produtos tenham sido elaborados em condicdes que contrariem as
especificacdes e determinacgdes fixadas;

Il - Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou
adulterada;

lll - quando tenham sido empregadas substancias de qualquer qualidade, tipo e espécie
diferentes das da composicdo normal do produto sem prévia autorizacdo do SIM/POA;

IV - Quando os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia autorizacao e
ndo conste declaracdo nos rétulos;

V - Mascarar a data de fabricacdo com intencdo dolosa.

§ 1 — Nos casos de adulteracdes, serdo aplicadas multas no valor de 500 (quinhentos) reais.

Art. 108 S3o consideradas fraudes:

| - Alteracdo ou modificagdo total ou parcial de um ou mais elementos normais do produto,
de acordo com os padrdées estabelecidos ou férmulas aprovadas pelo SIM;

Il - Quando as operag¢des de manipulacado e elaboracdo forem executadas com a intengao
deliberada de estabelecer falsa impressdo quanto aos produtos fabricados;

Il - supressdao de um ou mais elementos e substituicdao por outros visando o aumento de
volume ou de peso, em detrimento de sua composicao normal ou do valor nutritivo
intrinseco;

IV - Conservagdao com substancias proibidas;

V - Especificagao total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que ndo seja o
contido na embalagem ou recipiente.

§ 1° Nos casos de fraudes serdo aplicadas as penalidades no valor de 1.000 (um mil) reais.

Art. 109 Sao consideradas FalsificacOes:

| - Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégios, ou exclusividade
de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autorizacao;

Il - Quando forem usadas denominacdes diferentes das previstas neste Regulamento ou
em férmulas aprovadas.

§ 12 Nos casos de falsificacbes serdo aplicadas as penalidades no valor de 2.000 (dois mil)
reais.

Art. 110 As penalidades a que se refere o presente Regulamento serdo aplicadas, sem
prejuizo de outras que, por lei, possam ser impostas por autoridades de saude publica ou
policiais.



Art. 111 As multas a que se refere o presente Regulamento serdo dobradas na reincidéncia
e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizacdo do produto, quando essa medida
couber, nem tampouco o isentam de acao civil e criminal.

Art. 112 N3o pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de
infracdo detalhando a falta cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, a
respectiva localizacdo e a firma responsavel.

Art. 113 O auto de infracdo deve ser lavrado pelos profissionais da inspe¢cdo do SIM,
devendo ser assinado pelo servidor que constatar a infracdo, pelo proprietdrio do
estabelecimento ou representantes da firma e por duas testemunhas.

Pardgrafo Unico - Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infracdo, serd feita
declaracdo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprietario da
firma, responsavel pelo estabelecimento, por correspondéncia registrada e mediante
recibo.

Art. 114 O infrator podera apresentar defesa ao d6rgao que lavrou o auto, em até 15
(quinze) dias apds a lavratura do auto de infragdo, cuja decisdo, em primeira instancia,
caberd ao Secretario da Agricultura do Municipio.

§ 12 - Apds ciéncia da decisdo proferida pelo Secretdrio da Agricultura do Municipio, caberd
a empresa recurso em face da mesma, em Unica e Ultima instancia, no prazo de 15 (quinze)
dias, cuja decisdo final cabera ao Prefeito Municipal e/ou Vice-prefeito.

§ 22 - A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer caso, protocolada no SIM/POA
gue a receber, onde constara a identificacdo do servidor e a data de recebimento, e ap0s,
encaminhado ao Secretario da Agricultura do Municipio. O mesmo sera feito com relagao a
recurso, porém este deve ser encaminhado ao Prefeito Municipal.

Art. 115 Julgado em definitivo o auto de infracdo e aplicada multa a autuada, a decisao
serd encaminhada ao respectivo Municipio, que procedera a cobran¢a da multa. O
Municipio deve converter o valor da multa em UFRM (Unidade Fiscal de Referéncia
Municipal).

Art. 116 O infrator, uma vez multado, terd 30 (trinta) dias contados a pArt.ir do dia em que
o infrator tenha sido notificado da lavratura do ato da multa para efetuar o pagamento da
mesma e exibir ao SIM o competente comprovante de recolhimento a reparticdo. Em caso
de interposicao de defesa pelo infrator, este prazo serd prorrogado em até 15 (quinze) dias
apos a ciéncia da decisdo, caso esta seja pela manutencdo da penalidade.

Art. 117 O ndo recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranca fiscal a ser
promovida pelo respectivo Municipio, por meio da constituicdo de certiddo de divida ativa,
podendo nestes casos, ser determinada a suspensao das atividades deste estabelecimento.



Art. 118 Os servidores do SIM/POA, quando em servi¢co da fiscalizagdo ou de inspecdo
industrial e sanitaria, tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer
estabelecimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com
produtos de origem animal.

Art. 119 O valor das multas cobradas através de autos de infracdo, devera ser destinado e
vinculado ao setor do SIM, a ser utilizado na compra de equipamentos para uso do servico
de Inspecao.

CAPITULO XIil
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 120 O SIM deverd dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico Veterindrio) e
médio em numero adequado, devidamente capacitados para a realizacdo de inspecao
sanitdria “ante e post-mortem” e tecnoldgica, obedecendo legislacdo vigente.

Art. 121 Deve ter a disposicdo meios para registro e compilacdo de dados estatisticos
referentes a abates, industrializacGes de carnes, leite e seus derivados, condenacgdes, além
de outros dados que porventura se tornem necessarios.

Art. 122 O SIM devera possuir a sua disposicdo veiculo, ou outro meio que viabilize a
locomocgao de seu pessoal até os locais onde seja necessaria fiscalizacdo, além de espaco
fisico e equipamentos necessarios a execuc¢ao dos trabalhos.

CAPITULO XIV
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 123 Todas as matérias primas, de origem animal que derem entrada em industria e/ou
no comércio de Pato Bragado, deverdo ser provenientes de estabelecimento sob inspecao
industrial e sanitaria, de 6rgao equivalente a sua atuac¢ao, sendo devidamente identificado
por rétulos, carimbos e documentos sanitarios.

Paragrafo Unico: Tratando-se de carnes in natura, deverdo ser submetidos ao tratamento
pelo frio no estabelecimento de origem.

Art. 124 Os produtos industrializados serdao devidamente rotulados conforme as
determinacdes do SIM.

Art. 125 Sempre que possivel, a Secretaria municipal de Agricultura e meio ambiente, deve
facilitar a seus técnicos, o acesso a realizacdo de estagios e cursos, participacdo em
Seminarios, Foruns e Congressos relacionados aos objetivos deste regulamento.

Art. 126 Em casos de fraudes, adulteracdes, falsificacbes, ou outras situacdes que julgar
necessaria, o SIM pode solicitar um regime especial de fiscalizacdo (REF), que consiste em



um maior rigor de fiscalizagdo sobre todos os processos dentro da indUstria, para assegurar
a qualidade do produto final.

Art. 127 As autoridades de saude publica, na vigilancia sanitaria de alimentos nos centros
de consumo, deverdo informar ao SIM os resultados das analises de rotina e fiscais, quando
delas resultarem a apreensao ou condenacdo de produtos de origem animal.

Art. 128 Sempre que se julgar necessdrio, o presente regulamento podera ser revisto,
modificado ou atualizado.

Art. 129 Casos que gerem duvida, ou que ndo estejam contidos no presente regulamento,
devem ser obedecidas as normas do Ministério da Agricultura.



